Fryst cltronmoussetarta med
passionsfrukt

£n friak oltronmousse pa en s8t mandelbotten
toppas mod friisch passionsfrukt. Som en drém!
Kan gtras flera veckor i forvag.

1216 BITAR

300 g mandelmassa

1 dgg

2 aggvitor

FYLLNING:

4 dl vispgrédde

1/2 citron (rivet skal och ca 2 1/2 msk juice)
1 dl florsocker

2 dggulor

4 passionsfrukter

GOR SA HAR:

20

1 GOD TID FORE FESTEN: Siitt ugnen pa 176°C.
Riv mandeimassan och rdr ner &gg och dggvita.
Hall smeten i en smord form med léstagbar

kant, ca 24 cm i diameter. Griidda kakan i nedre
delen av ugnen ca 20 minuter. LAt kakan kallna.

- Vispa grédden hart, Vispa ner skal och juice

fran citron, florsocker ach dggulor. Bre ut

grédden 8ver kakan i formen. Téck med plast-

folie och It sta i frysen fram till festdagen

(minst 4 timmar).

30 MINUTER FORE SERVERING: Ta fram tértan. J
Dela passionsfrukten och grép ut fruktkottet

med en sked. Hall det dver tartan, LAt tartan

std framme. TArtan kan ocksé frysas efter att
passionsfrukten lagts pa.



